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PIZZERIA RESTAURANT
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<p— CARPACCIO DE PULPO

<p—s CARPACCIO FANTASIA '

CLomito 4 fxf{po ._

<p—+ CARPACCIO DE LOMITO

Comito, /w:gas, parmesano ¢ calca Cesar.

<p—+ CARPACCIO MEDITERRANEO

il Sl raals g acei _
<»—+BRUSQUETTA ROMANA

2 tostadas de pan cubiertas con tomale aderezados.

<p—+BRUSQUETTA DE LACASA
& Nigeda.

<»—+ BRUSQUETTA MIXTA

en vinagreta.

<p— DEDOS DE MOZZARELLA

<4p—o CESAR CON POLLO

< —+ CESAR CON POLLO Y RUGULA
Ensalada Cesar con trozos de al Grill, ri
oskic g e o Lz niguia,

*—-0 CESARCON CAMARONES
Ensalada Cesar con camarones al vapor.

*—*0 ENSALADA DE POLLO CON MANGO
Ca:fm?a, romana, radicchio, cebolla morada, tomate,

poa g menge.

*—' LECHUGA CON PECHUCA DE POLLO ASADA
e ki
qﬁﬂg

de crema.
*—0 AGUACATE, TOMATE Y POLLOD
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Ref.
8

<p—sPIAMONTESA .

de muel de mostaza,.

<p—<ENSALADA MIXTA

WMMM, M,MW'

<4p—2 SPAGHETTI NAPOLI

*—. SPAGHETTI BOLOGNA
Salsa de came.

<— SPAGHETTI MARINERA
Calamares, WW vieiras, guacicos g refillon
*—' SPAGCHETTI VONGOLE

Guacucos (- m&wgm oal olio).

*—'l SPACHETTI ALFREDO

<p—+PLUMITAS ZINGARA
Ew'agﬂsmz& M&mﬂn?m,wg mf&ier?h;.
<4p—= PLUMITAS CON GORGONZOLA Y TOCINETA

*_‘ RICATONI FUNGHI, PACETTA E POMODORO
ngos, tocineta y mfswrgxh;.
<»—*RIGATONI PIRATA

<p—+ TORTELLONI DE RICOTA Y ESPINACA
En salsa de hievabuena.

*-—' RAVIOLI DI CARNE AL FILETO

*—0 PLUMITAS SICILIANAS
Aeeitunar verdes, aceitunas negras afcafam, anchoas
g M@z rgm.-,

'*“"" LINGUINI TIMBALO

Crema, _jamdn, y trio- de salsas (pesto, roj )
Crma faning pesto, rejay bologna,
*'_"‘ LINGUINI AL HORNO

Jewmda, ﬁmgm‘ toeineta, caﬁo&bymfm,ﬁmmaﬁ ate

"?_‘ LINGUINI A LA GENOVESA
Cebolla, fun?o:, ago g tomales.

"*_' LINGUINI MATRICCIANA

EN SALSA DE POLLO
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F - FIZZERIA RESTMRAM

CARTOCCIO DE LOMITO

<p— LINGUINI CON JAMON SERRANO E FUNGHI oo /A
Mmm&m&&hgxym&ﬁa@fwm

Mt-mkm?af,gmabk&&,

<p—= LINGUINI CARBONARA <—+ CARTOCCIO DE SOLOMO

m?mafé%&

*—' LINGUINI MUSSOLINI
Con calamares en suw tinta.

<9— LINGUINI FILETO CON RUGULA
Tomates ﬁfaﬂem{os calteados enaceite de olira Y

rigula fresca.

<—= LINGUINI BOSCAIOLA

49— CARTOCCIO DE POLLO
Wﬁbﬂof&? mm@mﬁ‘a&gﬁmﬂdﬁmf@ CrEmL

<9—» POLLO CARUSO

mwwmaﬁc% forimels

cubierta de salsa Ahpa{a.
<9—= POLLO A LA CAZADORA
Paduga, da‘wﬁa a fmfdmcﬁaf, papas rebanadas, vine
g;!’m.
<p—= RISOTTO PRIMAVERA 49—+ POLLO EN SALSA DE DIJON
Con regetales mitos. Pechuga. a laplancha. en salsa, de mostaza djon.
<p—e RISOTTO CAMPAGNOLA <9 POLLOALASUIZA

<p—e RISOTTO MARE E MONTI
<p— RISOTTO NERO
<p— RISOTTO DI FUNGHI

de comn g , crema de leche
Y
..*.._. POLLO A LA PARMESANA
ynb‘mu{o.

== PESCADOS ‘g2z

TR——

<p—» RISOTTO GORGONZALA

<— RISOTTO RADICCHIO Y CAMARONES <—* FILET EN CREMA DE AGUACATE

<»— RISOTTO DE MARINERA Filet del dia. con crema de aguacate.
<p—= FILET DOS SALSAS

<p—» RISOTTO DE CAMARONES Y ALBAHACA P P G B R 4 calea )‘UQFO{O

< RISOTTO DE PULPO
<p—= FILET BERNESA

PM@M@»M&MM(M mﬁq«%

<9—+ FILET VENEZIANA
Filet del dia con alivios.

<p—= LOMITO AL CHAMPINON

*—0 LOMITO A LA PIMIENTA VERDE
Medallones de lomito, crema de leche g pimienta verde

<p—= LOMITO A LA PIMIENTA NEGRA

<—* FILET NOSTROMO

<p— FILET AL AJILLO
Fﬁdbﬂﬂﬁmmgapﬂgdym de oliva.

FILET ALA PLANCHA
Filet del dia a la plancha.

<Pp—e FILET ALA CREMA DE LIMON



_PIZZAS

Ref.
Ind. Fam.

<p—+ FOCACCIA RELLENA
Sprcirein g pantte

<p—= MARGARITA
% s mozzarella.

<p— MARGARITA CON RUGULA
Salea de tomate, mozzarella

g rigula.

< NAPOLI
anchoas.

Salsa de tomate, moz
o jaman. ZEmaia

<p—+ CALZONE
&Jﬂ i'-{f! m&- ﬂm’

cﬂ’:mc? Wﬁ_

$—+RAGU
Salsa de tomate, mozzarella y
calca de came.

Pp—e QUATTRO STAGIONI
Salsa de tomate, mozzarella,
jamdn, salchichdr, y hongos.

<p—+ CAPRICCIOSA

Salea de tomale, nr.amr!ﬂa,&’t i,

hongos, salchichdn, al rr

<p—+ HAWAIANA
Salsa de tomate, mozzarelia,

<p—= ALFREDO
meum@, CFEL d:& / : :
queso W 4 parmesanc.

<p—+ CAMPAGNOLA
Saloa de tomats, mozarella,
Aﬂ’gﬂf; éﬂtg'gmf’ m:?dﬁﬂ,#
parmesanc.

<p—e FUNGHI
g

<= PROSCIUTTO FUNGHI
Salsa de tomate, mozarella,
Jaman, g hongos.

<+ PROSCIUTTO CRUDO
Salsa de tomate, il

-Cfcm! e,

<P+ MARINERA
Salsa de tomate, moz wg&f::-, B
de mariscos (‘calamares, camarones,
prefpo; suptides, guacuodl,
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<p—= MEDITERRANEA

Salea de tomate, mozarella, maiz,
mMmm,nW |
yw &
<$—+ROMANA t;y% “‘Qﬁ gorgoneola, 05 28
Salsa de tomalte, mozzarella, Wit
z«bw wadamﬁm#m K ad R ‘
*—*R@M, bomale perita
<p— CARPACCIO
LB g *—.mmﬁwd&mm
an;:ﬂa Fannm;é #mﬁwwmmmﬁm 1
I bifala, anchoa, aderezo filetto.
<+ PRIMAVERA N
Salsa de tomate, mozzarella, *—'HW, salchichdn.
} m#mw 4
s Camaron
<p—e PROSCIUTTO Y MAIZ
Salsa de tomate, mozzarella, P Jamdn serrans, pollo.
ﬁﬁmgﬂm

*——0 FEFFEHEHI AMERICANO

Wﬁ’m AMEPLEANL.

<p—s AL PESTO CON RADICCHIO Y BUFALA
Festo, radicchio rogo, bifala g
W.




